Leberknddelsuppe

Waldpilzsuppe

Karotten-Ingwer-Suppe .

Beilagensalat vom Buffet
zu allen Gerichten

Salatteller vom Buffet
Kasespatzle
mit Rostzwiebeln

Hirtenkase
mit Olivendl, Grillgemuse
und Krauterbaguette

Gemischter Braten
vom Schwein und Rind mit Kartoffelknodel

Waidler Braten
vom Schwein, mit Pfifferlingssauce und Kartoffelknddel

Junghirschbraten
mit Rahmsauce, Kartoffelknddel und Preiselbeeren

Hochlandrind

mit Sauerrahmsauce, Mandelblattchen und Kartoffelknodel
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Schnitzel ,Wiener Art”

vom Schweineriicken mit Pommes

Zwiebel-Kase-Schnitzel
vom Schweineriicken mit Rostzwiebeln und Kase tUberbacken,
dazu Pommes Frites

Zuricher Rahmschnitzel
vom Schweineriicken mit Schinken und Kase Uberbacken,
dazu Pommes Frites

Rumpsteak
vom Roastbeef mit Krauterbutter und Dipsaucen,
dazu Pommes Frites

Pfeffersteak

vom Roastbeef mit Pfefferrahmsauce und Macairekartoffeln

Zwiebelrostbraten
vom Roastbeef mit gerdsteten Zwiebeln und Pommes Frites

Bavaria blu
Schweinefilet mit Bavaria blu Uberbacken, dazu Pommes Frites

Forsterin
Schweinefilet mit Pfifferlingssauce und Spatzle

Petersburg
Schweinefilet mit Schinkenstreifen und Pfefferrahmsauce,
dazu Macairekartoffeln

Uosre Bfihtarf (e

leben im Familienverband ganzjahrig auf unserer Weide. Sie fressen im
Sommer frisches Gras und im Winter Heu von unseren umliegenden Wiesen.
Durch extensive und artgerechte Haltung entwickelt sich ein sehr schmackhaftes
Fleisch von exzellenter Qualitat.
Highland Cattle sind keine Mastrinder. Durch das langsame Wachstum ist das
Fleisch reifer, hat einen geringeren Wasseranteil, was sich beim Braten bemerkbar
macht — es behalt seine Konsistenz und schrumpft nicht.
Das Fleisch enthalt weniger Fett und Cholesterin und ist deshalb auch fir die
Diatkiiche geeignet. Es hat einen kraftigen, typischen Geschmack, ist feinfasrig,
dunkel saftig und zart.

5 Der besondere, intensive Geschmack beruht auf der feinen Fett-Marmorierung,

I\;ﬁ g die sich durch das Muskelfleisch zieht und diesem viel Aroma gibt.
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